
S P E C I A L S

MENU

CUORE CROCCANTE DI ASIAGO DOLCE
con crema al peperone rosso

affumicato del Mare Nostrum 
con insalatina croccante, passion fruit e pan brioche

CARPACCIO DI TONNO

IL BACALA’ DI PALMERINO
alla Vicentina con polenta di mais maranello

OPPURE*

RISO CARNAROLI

con barbabietola rossa, scampi islandesi e formaggio caprino

PETTO DI QUAGLIA VENETA
scottato in padella con cavolo nero 

e riduzione al porto

con quenelle di gorgonzola e pistacchi di Bronte

VELLUTATA DI TOPINAMBUR



con crumble alla nocciole, mousse al cioccolato bianco 
e fragolina al fondente

S P E C I A L S

MENU

BAVARESE ALLE FRAGOLE

SPRITZ ROSSO CON EXTRA BRUT RUGGERI AL POMPELMO  ROSA

ALIE’ AMMIRAGLIA ROSE’ MAGNUM 2022 -  FRESCOBALDI

VALPOLICELLA  CLASSICO 2023 -  CA’ RUGATE

TRENTODOC ALTEMASI MAGNUM  - CAVIT

con calde frittelle di mele 

CAFFE’

VENERDI’ 14 FEBBRAIO 
ORE 20.00

MENU € 65/PAX TUTTO INCLUSO

*la scelta del secondo piatto
 va cortesemente effettuata alla prenotazione

VINI IN ABBINAMENTO


